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Zespot Szkot Licealnych i Zawodowych w Olecku

Zespot Szkot Licealnych i Zawodowych w Olecku
to szkota publiczna sektora ksztatcenia i szkolenia
zawodowego, dziatajgca w systemie dziennym

i zaocznym. W sktad placowki wchodzg Technikum
Nr 1, Szkota Branzowa | stopnia Nr 1 oraz Szkota
Policealna Nr 1.

Obecnie ksztatcimy uczniéw w zawodach:

» technik logistyk,

» technik rolnik,

» technik hotelarstwa,

» technik zywienia i ustug gastronomicznych,
» technik informatyk,

» technik le$nik.

Oferujemy takze nauke na kwalifikacyjnych kursach
zawodowych.

Ze wzgledu na charakter ZSLiZ, jako szkoty
zawodowej, wychodzimy naprzeciw oczekiwaniom
stawianym przez rynek pracy. Stanowiac

zgrany zespot, podejmujemy szereg dziatan,

aby w jak najlepszym stopniu przygotowac
przysztego absolwenta do skutecznego wejscia

w zycie zawodowe, dlatego tez dbamy, aby

uczen miat zapewnione jak najlepsze szkolenie

Zespot Szkot Licealnych i Zawodowych
w Olecku

ul. Gotdapska 29

19-400 Olecko

+48 87 520 22 51
zsliz.oleckol@gmail.com

www.zsliz.olecko

praktyczne. Przyktadem realizowanych dziatan
dodatkowych s3 liczne porozumienia podpisane
pomiedzy szkota a pracodawcami/instytucjami
panstwowymi, w tym: Hotelem Colosseum

& SPA w Olecku, Panstwowg Wyzszg Szkota
Zawodowa w Suwatkach, 15. Gotdapskim Putkiem
Przeciwlotniczym w Gotdapii, Z.P.U. ,PRAWDA”
w Olecku, a takze wieloma mniejszymi prywatnymi
podmiotami branzy hotelarskiej, gastronomicznej,
rolnej czy ustugowej. Wspotpraca ta dotyczy
wspolnego zaangazowania w realizacje praktyk

i stazy oraz organizacje szkolen i warsztatow.
Oproécz dziatan wpisujacych sie w standardowa
realizacje podstawy programowej, placéwka
realizuje takze réznego rodzaju projekty — lokalne,
regionalne, jak i miedzynarodowe.

W idee rozwoju i umiedzynarodowienia dziatan
szkoty doskonale wpisuje sie implementacja
projektow sektora VET, finansowanych ze

srodkow Unii Europejskiej, takich jak inicjatywa pt.
,Przystanek Wtochy — Olecko w drodze do Europy!”,
ktéra wdrazana jest w okresie od 1 pazdziernika
2022 roku do 30 wrzesnia 2023 roku.

www.facebook.com/

projektyunijneZSLiZwOlecku

szkolnastrona.pl

Przystanek Wtochy — Olecko w drodze do Europy!
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Mobilnos¢

Przystanek Wtochy — Olecko w drodze do Europy!

Przystanek Wtochy —
Olecko w drodze do

Europy!

Mobilnos¢ zagraniczna ucznidéw ZSLiZ w Olecku

Udziat w projekcie realizowanym w ramach
programu Erasmus+ stanowit szanse dla wielu
uczniéw ZSLiZ w Olecku na zwiekszenie mozliwosci
podjecia przez nich pracy w ksztatconym zawodzie
w przysztosci, po zakonczeniu nauki, poniewaz,
wedtug danych dotyczacych bezrobocia w powiecie
oleckim, podstawowym problemem po zakonczeniu
procesu edukacji jest trudnos$¢ w zdobyciu
zatrudnienia. W tym kontekscie niezbedne

jest podejmowanie inicjatyw, ktére sa w stanie
uatrakeyjni¢ profil przysztego absolwenta ZSLiZ

i wzmocni¢ jego aktywno$¢ zawodowsa, utatwiajac
zyciowy start. Potrzeby te przeksztatcone

zostaty w cele, ktdra szkota stara sie realizowac

w kontekscie europejskiej mobilnosci i wspotpracy,
w tym poprzez wdrazanie projektow takich jak ten.

Przedsiewzigcie kierowane byto do ogdtu

ucznidw klas 2 i 3 technikum, ksztatcacych sie

w zawodach: technik logistyk, technik zywienia

i ustug gastronomicznych, technik hotelarstwa
oraz technik rolnik. W podstawie programowej
istnieje wymog zrealizowania przez uczniow

tych klas obowigzkowych praktyk zawodowych.
Projekt umozliwit im udziat w bezptatnych stazach
u renomowanych pracodawcéow we Wtoszech,
stanowigcych potowe obowigzkowego czasu
trwania praktyk. W pierwszej fazie uczniowie
przeszli postepowanie rekrutacyjne, ktére wytonito
najlepszych kandydatoéw do udziatu w dziataniach.
Kolejno, uczestnicy wzieli udziat w zajeciach
przygotowujgcych do stazu, w trakcie ktorych
poznali lepiej kulture, tradycje oraz historie
Whtoch, poprawili znajomos¢ jezyka angielskiego

i zaznajomili sie z podstawami jezyka wtoskiego.

Gtéwnym dziataniem w ramach projektu byt
2-tygodniowy wyjazd mobilnosciowy do Wtoch
dla 30 uczestnikéw oraz 3 opiekundéw, ktoéry

odbyt sie w maju 2023 roku (w terminie 1-12 maja
+ 4 dni podroézy). Miejsca praktyk dla uczniow
przygotowane zostaty we wspotpracy z partnerem
projektu — Futuro e Progresso Associazione di
promozione sociale. Podczas pobytu uczniowie,

w zaleznosci od kierunkéw ksztatcenia, odbyli 10 dni
roboczych praktyk oraz wzieli udziat w bogatym
programie edukacyjno-kulturowym.

Podejmujac sie aktywnosci takich jak ta, pragniemy
wyksztatcac u naszej mtodziezy umiejetnosc
przystosowywania sie do zmieniajacych sie
warunkow w swiecie rosnacej globalizacji,

gdzie ludzie postuguja sie szerokim zakresem
umiejetnosci i wiedzy. Uczestnictwo w programach
finansowanych ze srodkéw Unii Europejskiej, w tym
w programie Erasmus+ stanowi punkt startowy
naszych dalszych planéw i znaczaco przyczynia sie
do realizacji celow szkoty, okreslonych na podstawie
zidentyfikowanych potrzeb uczniow.

Mobilnos¢ zostata zrealizowana w ramach projektu
»Przystanek Wtochy — Olecko w drodze do Europy!”
o numerze 2022-1-PL01-KA122-VET-000078764,
finansowanego ze srodkéw Programu Erasmus+,
sektor Ksztatcenie i szkolenia zawodowe.

Kwota dofinansowania: 64 736,00 EUR



Cele projektu

Cele projektu

Podniesienie atrakcyjnosci ksztatcenia, aktywizacja,
rozwoéj kompetencji uczestnikéw i pracownikow szkoty,
ustanowienie partnerstw

Nadrzednym celem projektu byto podniesienie
atrakcyjnosci i jakosci oferty edukacyjnej

i ksztatcenia zawodowego ZSLiZ, poprzez
stworzenie mozliwosci realizacji praktyk
zawodowych przez 30 ucznidéw, we wspotpracy
z wtoskimi partnerami.

Do szczegbtowych celdw projektu zalicza sie:

»

wtgczenie w dziatania minimum 20 ucznidéw

z tzw. mniejszymi szansami, stuzace ich
aktywizacji, a takze stworzeniu motywujgcego
przyktadu dla innych oséb posiadajacych bariery
przed aktywnym udziatem;

rozwoj kompetencji zawodowych, jezykowych

i spotecznych 30 uczestnikéw projektu bedacych
bezposrednimi beneficjentami projektu, a takze
pozostatych uczniéw ZSLiZ jako beneficjentow
posrednich;

ustanowienie i rozwéj minimum 5 partnerstw

z wtoskimi podmiotami sektora VET

i przedsiebiorcami wybranych branzy,
pozwalajacych na rozwoj oferty dla zawoddw
zaangazowanych w projekt: technik hotelarstwa,
technik zywienia i ustug gastronomicznych,
technik logistyk i technik rolnik;

rozwoj kompetencji organizacyjnych,
merytorycznych i jezykowych kadry ZSLiZ,
poprzez zaangazowanie w realizacje projektu

i kontakty z zagranicznymi partnerami
przynajmniej 5 nauczycieli/pracownikéw szkoty.

Ponadto, projekt przyczynit sie do:

»

wzrostu poziomu tzw. kompetencji miekkich

- wyksztatcenia otwartych, tolerancyjnych,
aktywnych postaw, zwiekszenia poczucia
wtasnej wartosci, nauki wspotpracy

w wielonarodowej grupie i nabycia szeregu cech
osobowosciowych;

lepszego przystosowania uczniéw do
oczekiwan wspotczesnego rynku pracy,
rzetelnego przygotowania do pracy zawodowej,
poprzez poznanie specyfiki funkcjonowania
zagranicznych przedsiebiorstw;

zwiekszenia u uczniéw, jako przysztych
pracownikdw, starajacych sie o zatrudnienie

na rynku lokalnym, krajowym i zagranicznym,
poczucia pewnosci siebie;

uatrakcyjnienia oferty ksztatcenia zawodowego
w ZSLiZ w Olecku, a co za tym idzie — wzrostu
jego prestizu, jako szkoty oferujacej edukacje na
europejskim poziomie.

Cele strategiczne projektu sg spojne

z przeprowadzong wsrod ucznidw analizg potrzeb,
zatozeniami programu Erasmus+ oraz Europejskim
Planem Rozwoju Szkoty, a jego realizacja wpisuje
sie w koncepcje pracy ZSLiZ i checi rozwoju

w zakresie miedzynarodowej mobilnosci uczniow.
Odpowiadajac na potrzeby mtodziezy, szkota

jest w stanie realizowac wtasne cele, poszerzac
kompetencje kadry pedagogicznej i pozostatych
pracownikdw, a co za tym idzie - wptywac
pozytywnie na postawy ksztattowane u uczniéw.
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Technik zywienia i ustug gastronomicznych Przystanek Wtochy — Olecko w drodze do Europy!

Technik zywienia I ustug

gastronomicznych
11 uczniow, 80 godzin praktyk

Podczas dwutygodniowej mobilnosci, » Oceni¢ zywnos¢ na podstawie informacji
uczestnicy z kierunku technik zywienia i ustug zamieszczonych na opakowaniach;
gastronomicznych, dzieki odbyciu 10-dniowych » Sporzadzi¢ potrawe i napdj wg receptury;

praktyk i realizacji programu obejmujgcego w sumie
80h zajec praktycznych, mieli okazje rozwing¢
szereg kompetencji zawodowych.

» Wybra¢ odpowiedni surowiec, metode i technike
do sporzadzenia okreslonej potrawy lub napoju;

» Zaplanowac etapy sporzadzania potraw

W ramach umiejetnosci zwigzanych z produkcja i napojow lub pétproduktéw;
gastronomiczng, praktykant potrafi: » Zorganizowac stanowiska pracy pod katem
» Stosowa¢ procedury obowiazujace wykonywania poszczegélnych zadan;

w gastronomii w celu zabezpieczenia jakosci » Stosowac zasady doprawiania potraw oraz

i bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci; zabezpieczania potraw i napojow do ekspedycji;







Technik zywienia i ustug gastronomicznych

Wazy¢ lub odmierzac¢ potrawy i napoje,
stosownie do okreslonej wielkosci porcji;
Zastosowac przyjete zasady porcjowania,
dekoracji i aranzacji potraw lub napojow.

W ramach kompetencji zwigzanych z organizacja
ustug gastronomicznych zas, praktykant potrafi:

»

Wykorzystac sprzet i urzadzenia pomocnicze
do przygotowywania i podawania potraw

i napojow;

Obstugiwac gosci obiektéw gastronomicznych
przy wykorzystaniu réznorodnych metod i technik;
Zwazy¢ lub odmierzy¢ potrawy i napoje,
stosownie do okreslonej wielkosci porcji;
Zastosowac zasady utrzymania zastawy
stotowej do ekspedycji potraw i napojow;
Dobra¢ odpowiednig bielizne i zastawe stotows;
Oceni¢ i kontrolowac stan techniczny

sprzetu i urzadzen do wykonywania ustug
gastronomicznych;

Korzystac ze sprzetu i urzadzen w czasie
wykonywania ustug;

My¢ i pielegnowac sprzet i zastawy;
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» Sprawnie obstugiwac gosci restauracji, w tym
przyjmowac zamowienia i je realizowag;

» Porozumiewac sie w jezyku angielskim w stopniu
zapewniajacym efektywna obstuge gosci.

Do zakresu wykonywanych czynnosci nalezato:

» Rozrdznianie i dobieranie odpowiedniego
sprzetu i urzadzen do sporzadzania i ekspedycji
potraw i napojow oraz wykonywania ustug
gastronomicznych w krajach europejskich;

» Obstuga i uzytkowanie sprzetu i urzadzen oraz
sporzadzanie, ekspedycja potraw i napojow,
jak tez wykonywanie konkretnych ustug
gastronomicznych;

» Praca w ramach serwisu restauracyjnego,
realizowanie zamoéwien;

»  Obstuga klientéw zagranicznych z wykorzystaniem
jezyka angielskiego zawodowego.

Przy realizacji dziatan szkoleniowych dominowaty
¢wiczenia praktyczne pod okiem mentoréw

i praktykéw branzy, pozwalajace na zastosowanie
nabytej podczas edukacji szkolnej wiedzy
teoretycznej i rozwdj umiejetnosci praktycznych.

Przystanek Wtochy — Olecko w drodze do Europy!




Technik hotelarstwa

Technik hotelarstwa

2 ucznidw, 80 godzin praktyk

Podczas dwutygodniowej mobilnosci, uczestnicy

z kierunku hotelarstwa, dzieki odbyciu 10-dniowych
praktyk i realizacji programu obejmujgcego w sumie
80h zaje¢ praktycznych, mieli okazje rozwing¢
szereg kompetencji zawodowych.

W ramach umiejetnosci zwigzanych z organizacjg

ustug hotelarskich, praktykant potrafi:

»  Wypetni¢ formularz rezerwacyjny i wprowadzi¢
dane do grafiku rezerwacji;

» Sporzadzi¢ i wystac potwierdzenie przyjecia
rezerwacji;

» Dobradisporzadzi¢ dokumenty wystepujace
w procedurze check-in oraz check-out;

» Zastosowac procedury dotyczace utrzymania
czystosci w: holach, korytarzach, windach;
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» Dobra¢izastosowac sprzet oraz srodki do
utrzymania czystosci w czesci ogélnodostepnej
obiektu;

» Okresli¢ zasady wspotdziatania stuzby pieter
z recepcja obiektu hotelarskiego;

» Zastosowac procedury postepowania z rzeczami
pozostawionymi przez gosci.

W ramach kompetencji zwigzanych z obstuga

klienta w czesci gastronomicznej hotelu zas,

praktykant potrafi:

» Zastosowac zasady przechowywania surowcow
oraz potraw i napojow;

» Zastosowac przyjete zasady porcjowania,
dekoracji oraz aranzacji potraw i napojow;

» Dobrad surowce, zgodnie z ich przeznaczeniem;




Technik hotelarstwa

»

Przystanek Wtochy — Olecko w drodze do Europy!

Rozrézni¢ i wykorzysta¢ metody i techniki
obstugi konsumentoéw;

Zastosowac etapy sporzadzania potraw;
Zastosowac sprzet do przygotowywania potraw
i napojow;

Przygotowac potrawy oraz napoje na specjalne
Zyczenie gosci;

Przygotowac bufet $niadaniowy i rézne rodzaje
$niadan hotelowych;

Wykorzysta¢ odpowiednia bielizng oraz nakrycia
stotu;

Zastosowac zasady obstugi gosci w czesci
restauracyjnej hotelu;

Dobra¢ metody serwowania potraw i napojow
do menu $niadaniowego;

Przygotowac pomieszczenie do przyjecia gosci;
Porozumiewac sie w jezyku angielskim w stopniu
zapewniajacym efektywna obstuge gosci
hotelowych.

Do zakresu wykonywanych czynnosci nalezato:

Przygotowywanie jednostek mieszkalnych do
przyjecia gosci;

» Dobieranie technik i sprzatanie w jednostkach
mieszkalnych, przy wykorzystaniu odpowiednich
urzadzen, sprzetu i Srodkéw do rodzaju
wykonywanych prac porzadkowych;

» Obstuga urzadzen i sprzetu do utrzymywania
czystosci, wykorzystywanych w hotelach;

» Praca na recepcji — wspotpraca z pozostatymi
dziatami hotelu, obstuga gosci, procedura check-
ini check-out;

» Przyjmowanie oraz realizacja zaméwien gosci
w czesci gastronomicznej obiektu hotelowego,
z wykorzystaniem jezyka angielskiego
zawodowego.

Przy realizacji dziatan szkoleniowych dominowaty
¢wiczenia praktyczne pod okiem mentoréw

i praktykow branzy, pozwalajgce na zastosowanie
nabytej podczas edukacji szkolnej wiedzy
teoretycznej i rozwdj umiejetnosci praktycznych.



Technik logistyk

Technik logistyk
11 uczniow, 80 godzin praktyk

Podczas dwutygodniowej mobilnosci, uczestnicy » Dobra¢ opakowania do rodzaju produktéw
z kierunku logistyk, dzieki odbyciu 10-dniowych i potrzeb klienta;

praktyk i realizacji programu obejmujgcego w sumie
80h zajec praktycznych, mieli okazje rozwing¢
szereg kompetencji zawodowych.

W ramach umiejetnosci zwigzanych z pracg w dziale
magazynowym, praktykant potrafi:

Rozroéznic rodzaje zapasow;

Optymalizowac zagospodarowanie przestrzeni
magazynowej;

Dobiera¢ wyposazenie magazynowe do
przechowywania zapaséw;

Dobierac¢ urzadzenia do wykonywania
transportowych czynnosci magazynowych;

Organizowac proces magazynowania;
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Przygotowac i dokonac inwentaryzacji;
Postugiwac sie przyjetym w magazynie
systemem identyfikacji towardow;

Stosowac systemy przeptywu informacji

i informatyczne w procesie magazynowania

i dystrybucji;

Sporzadza¢ dokumentacje magazynowa wraz
z ewidencjg;

Stosowac systemy informatyczne dostosowane
do formy organizacji procesu produkgji;
Okreslac etapy i dobierac kanaty dystrybucji;
Stosowac urzadzenia automatycznej
identyfikacji towarow.







Technik logistyk

W ramach kompetencji zwigzanych z planowaniem
i organizacja procesow transportowych zas,
praktykant potrafi:

» Rozrézniac¢ infrastrukture transportowa;

» Sporzadzic plan przebiegu procesu
transportowego;

» Opracowac¢ harmonogramy wykonania procesu
transportowego;

» Stosowac miedzynarodowe standardy
identyfikacji, monitorowania i rejestrowania
tadunkow oraz wymiany danych;

» Rozrézni¢ rodzaje ustug transportowych;

» Dobiera¢ odpowiednie $rodki techniczne
i technologie do wykonywania ustug;

» Rozrézniac rodzaje tadunkéw transportowych
oraz jednostek tadunkowych;

» Formowac jednostki tadunkowe;

» Przestrzegac zasad oznaczen tadunkow
i Srodkow transportu oraz wtasciwie dobra¢
sposéb zabezpieczania tadunku;

» Sporzadzac i gromadzi¢ dokumentacje srodkéw
technicznych oraz spedycyjno-transportowa
w jezyku polskim i angielskim;

tnm-'-l
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» Przestrzegac¢ zasad obiegu dokumentow.

Do zakresu wykonywanych czynnosci nalezato:

» Dobieranie urzgdzen technicznych do formy
organizacji procesu produkcyjnego;

» Dobieranie technologii procesow
transportowych do warunkéw zlecenia
i systemoéw informatycznych do formy
organizacji procesu produkgji;

» Stosowanie urzadzen automatycznej
identyfikacji towarow;

» Dobieranie srodkéw technicznych
i technologii przetadunkowych w transporcie
miedzygateziowym;

» Organizacja przeptywu zasobdw i informacji
pomiedzy komoérkami struktury organizacyjnej,
zgodnie z zasadami funkcjonowania jednostek
gospodarczych, z wykorzystaniem jezyka
angielskiego zawodowego.

Przy realizacji dziatan szkoleniowych dominowaty
¢wiczenia praktyczne pod okiem mentoréw

i praktykow branzy, pozwalajgce na zastosowanie
nabytej podczas edukacji szkolnej wiedzy
teoretycznej i rozwoj umiejetnosci praktycznych.

Przystanek Wtochy — Olecko w drodze do Europy!
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Technik rolnik Przystanek Wtochy — Olecko w drodze do Europy!

Technik rolnik
6 ucznidw, 80 godzin praktyk

Podczas dwutygodniowej mobilnosci, uczestnicy » Przygotowywac materiat siewny do siewu;

z kierunku rolnik, dzieki odbyciu 10-dniowych » Planowac¢ i wykonywac¢ zabiegi agrotechniczne
praktyk i realizacji programu obejmujgcego w sumie zwigzane z produkcja roslin uprawnych,

80h zajec praktycznych, mieli okazje rozwing¢ odpowiednio do warunkéw glebowych

szereg kompetencji zawodowych. i wymagan roslin uprawnych;

W ramach umiejetnosci zwigzanych » Rozpoznawac choroby, szkodniki i chwasty roslin
z prowadzeniem produkgji rolniczej, praktykant uprawnych;
potrafi: » Dobierac narzedzia, urzadzenia i maszyny do

»  Okresli¢ wptyw czynnikéw klimatyczno- prac w produkgji roslinnej;

glebowych na wzrost i rozwdj oraz plonowanie »  Przestrzega¢ warunkéw przechowywania
roslin; produktéw pochodzenia roslinnego;

» Dobierac¢ rosliny do warunkéw klimatyczno- » Przygotowywac produkty pochodzenia
glebowych i ekonomicznych danego rejonu; roslinnego do sprzedazy;

» Planowa¢ nawozenie roslin uprawnych; » Dobiera¢ pojazdy i srodki transportu do rodzaju

prac wykonywanych w rolnictwie;

» Oceniac jakos¢ materiatu siewnego;

Ml et
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Technik rolnik
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»

Przystanek Wtochy — Olecko w drodze do Europy!

Przygotowywac do pracy pojazdy, maszyny,
narzedzia i urzadzenia.

W ramach kompetencji zwigzanych z organizacja
i nadzorowaniem produkgji rolniczej zas, praktykant
potrafi:

Wykonac¢ przeglady techniczne urzadzen
stosowanych do pracy w rolnictwie;
Zaplanowac konserwacje i naprawe urzadzen;
Planowac sposoby przeciwdziatania procesom
degradacji i dewastacji gleb;

Planowac i organizowac prace zwigzane

z uprawa roli, nawozeniem i ochrong roslin
uprawnych;

Dobiera¢ maszyny i narzedzia do rodzaju
zabiegéw uprawowych, z uwzglednieniem
wymagan roslin uprawnych;

Dobierac technologie produkgji roslin uprawnych
oraz produkcji pasz na uzytkach zielonych;
Prowadzi¢ plantacje nasienne;

Organizowac przechowywanie i sprzedaz
produktéw roslinnych z zachowaniem norm
jakosci i bezpieczenstwa.

Do zakresu wykonywanych czynnosci nalezato:

» Rozréznianie i uzytkowanie w praktyce
pojazdéw, maszyn, urzadzen i narzedzi
stosowanych w produkcji rolniczej;

» Obstuga maszyn i urzadzen stosowanych
w produkgji roslinnej i zwierzecej;

» Nawozenie i dbanie o rosliny uprawne;

» Komunikacja ze wspétpracownikami w jezyku
angielskim zawodowym.

Przy realizacji dziatan szkoleniowych dominowaty
¢wiczenia praktyczne pod okiem mentoréw

i praktykow branzy, pozwalajgce na zastosowanie
nabytej podczas edukacji szkolnej wiedzy
teoretycznej i rozwoj umiejetnosci praktycznych.
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Padwa, San Marino, Werona, Wenecja, Arqua Petrarca

W ramach mobilnosci zorganizowany zostat réwniez

dla uczestnikéw program edukacyjno-kulturowy,
realizowany w dni weekendowe oraz w czasie
wolnym od zaje¢ merytorycznych, dzieki ktéremu
mogli blizej pozna¢ kulture i obyczaje panstwa
przyjmujacego.

Pierwszg z wycieczek byt wyjazd do Padwy

- pieknego uniwersyteckiego miasta,

gdzie uczniowie ZSLiZ odnalezli wiele polskich
akcentéw. Szczegélnie w Bazylice Swietego
Antoniego, ktérg mieli mozliwos¢ zwiedzac

z przewodnikiem. Na tym jednak ich przygoda sie
nie skonczyta; zobaczyli takze Prato della Valle
(jeden z najwiekszych placéw w Europie), Palazzo
della Ragione (uderzajaco podobny do krakowskich
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sukiennic) czy Uniwersytet w Padwie (na ktérym
studiowato wielu wybitnych Polakow).

Nie obyto sie tez bez San Marino - jednego

z najmniejszych panstw na swiecie; enklawy na
terytorium Wtoch. Jest to panstwo potozone
wysoko na wzgdrzu Monte Titano, ktdre stynie

z przepieknej staréwki, spektakularnie potozonego

zamku i faktu, iz jest to najstarsza republika Swiata.

Byto sporo wspinania wtasnie po tych wzgérzach,
ale zdecydowanie byto warto, zresztg widac to
dobrze po zdjeciach, ktore wprost zapierajg dech
w piersiach.

Zwiedzanie Werony byto kolejnym wielkim
przezyciem! Z czym w pierwszej kolejnosci kojarzy
sie to miasto? Oczywiscie z najstynniejsza para

Przystanek Wtochy — Olecko w drodze do Europy!
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kochankéw na $wiecie - Romeo i Julig. Na kazdym
kroku byto to zresztg wida¢: magnesy, restauracje
czy breloczki inspirowane mitosna historig dwojki
mtodych ludzi, ktérzy najprawdopodobniej
faktycznie istnieli, aczkolwiek pod innymi,
podobnymi nazwiskami. Takie oraz inne informacje
i fakty dotyczace Werony uczestnicy projektu
poznali dzieki wspaniatej pani przewodnik, ktéra
najpierw zabrata ich na punkt widokowy, a potem
na spacer po najwazniejszych punktach miasta.
Zobaczyli dom Julii wraz z balkonem oraz dom
Romea, ktory jednak nie jest udostepniony
zwiedzajgcym. Widzieli Arene z czaséw rzymskich,
Piazza Bra, Piazza della Erbe oraz wiele innych
pieknych budynkéw z réznych epok historycznych.

Uczniowie byli tez w jednym z najpiekniejszych

i najbardziej wyjatkowych miast w Europie —
usytuowanej na 118 wyspach Wenecji! Z samego
rana udali sie do ,,miasta na wodzie”, aby wraz

z przewodnikiem podziwiac jego uroki i poczu¢
niepowtarzalny klimat. Zobaczyli wszystkie
najwazniejsze zabytki i miejsca: Plac Swietego
Marka wraz z Bazylika, Canale Grande, Most Rialto
oraz Most Westchnien, a takze wiele innych.

Przystanek Wtochy — Olecko w drodze do Europy!

Niewatpliwie pozostang one w ich pamieci na
dtugo, podobnie jak historie o zyciu mieszkancow,
dla ktorych jedynym srodkiem transportu s3...
wtasne nogi oraz todki. W Scistym centrum Wenecji
zakazane jest bowiem poruszanie si¢ samochodami,
na hulajnogach, rowerach, rolkach czy przy
wykorzystaniu jakiekolwiek innego transportu
kotowego.

W czasie wolnym od zaje¢ nasi uczniowie udali

sie tez na potdniowa wycieczke do miejscowosci
Arqua Petrarca, w ramach ktérej przespacerowali
sie po rynku gtéwnym miejscowosci, szlakiem
urokliwych taraséw widokowych, zapoznali sie

z procesem produkcji oliwy z oliwek w lokalnym
przedsiebiorstwie, zyskujac takze niepowtarzalng
okazje do jej degustacji oraz zapoznali sie z lokalng
produkcja rzemieslnicza.

Tak skonstruowany, bogaty program wycieczek,
pozwolit mtodziezy nie tylko odetchnac¢ od
codziennych obowiazkéw, ale takze rozwingc szereg
kompetencji, w tym pozyskac wiedze na temat
dziedzictwa kulturowego i historii Wtoch, jako
panstwa przyjmujacego w projekcie.

37






Rezultaty

Rezultaty

Przystanek Wtochy — Olecko w drodze do Europy!

Wyzsze kompetencje, doswiadczenie, integracja,

otwarcie na rynek pracy

Udziat w stazu zagranicznym pozwolit na
wszechstronny rozwdj 30 uczestnikow,
stanowigcych gtownych beneficjentow
podejmowanych dziatan. Nasi uczniowie sg dzigki
niemu odpowiednio przygotowani do realnego
startu w zawodowa przysztosc. Projekt umozliwit
takze wyksztatcenie modelowego absolwenta,
ktoérego kompetencje pozgdane s3 na rynku pracy.
Zalicza sie do nich:

» postugiwanie sie jezykiem obcym,

w szczego6lnosci zawodowym z wykorzystaniem
stownictwa branzowego, ale takze ogélna
skuteczna komunikacja w codziennych
sytuacjach,

» wykorzystywanie posiadanej wiedzy
teoretycznej w praktycznych warunkach pracy,

» znajomosc standardéw pracy w europejskich
przedsiebiorstwach,

» zdolnos¢ planowania i organizacji,

» umiejetnos¢ stosowania nowych rozwigzan
naukowo-technologicznych,

» otwarto$¢ na innowacje,

» spoteczne i obywatelskie umiejetnosci, takie
jak: poszanowanie dla innych kultur i tradycji,
Swiadomos¢ wtasnej wartosci jako obywatela-
Europejczyka,

» dzielenie sie z przedstawicielami innych
narodowosci wtasnym doswiadczeniem, wiedzg
oraz kulturg,

» gotowos¢ do podejmowania dodatkowych
aktywnosci w ramach szkoty i spoteczenstwa
oraz wspolnych inicjatyw na rzecz rozwoju
zjednoczonej Europy.

Przygotowany w ten sposéb absolwent, ktéry

po ukonczeniu technikum otrzyma atrakcyjna
prace, posrednio wptynie na wizerunek ZSLiZ
jako szkoty otwartej na nowe rozwiazania,
efektywnie ksztatcacej pozadanych i atrakcyjnych
dla pracodawcéw pracownikéw, wykorzystujacej
popularne w Europie ksztatcenie dualne,

rozwijajgcej europejskie kompetencje kluczowe

i uczacej nie teoretykow, lecz wysokiej klasy

praktykow, potrafigcych wykorzystac zdobyta

wiedze, bedac jednoczesnie sSwiadomymi
obywatelami wspétczesnego Swiata. Realizacja
projektu wptyneta zatem bezposrednio i zogromna
intensywnoscig na rozwoj placéwki, co stato sie
poprzez:

» wzrost efektywnosci ksztatcenia — nauczyciele
przedmiotéw zawodowych mogli udoskonali¢
metody stosowane w programach nauczania
i implementowac europejskie standardy do
pracy w ramach edukacji oferowanej w szkole;

» podwyzszenie poziomu ksztatcenia w ZSLiZ,
poprzez organizacje stazy, co przyczynia sie do
zwigkszenia zainteresowania naszg placowka
wsrdd uczniow szkot podstawowych;

» modyfikacje sytemu realizacji praktyk
zawodowych wpisanych w szkolny plan
nauczania, poprzez inicjowanie praktycznej
nauki zawodu u pracodawcoéw zagranicznych;

» dazenie do wdrazania kolejnych mobilnosci,

w celu utrzymania i ciggtego podwyzszania
standardow ksztatcenia, dzieki osiggnieciu
oczekiwanych rezultatéw z tytutu realizacji
niniejszej inicjatywy.

Wszechstronny rozwoj uczestnikow, wraz

z unowoczesnieniem procesu ksztatcenia w ZSLiZ

w Olecku uwazane byty za podstawowe korzysci

dtugoterminowe.

Wypracowane w trakcie inicjatywy rezultaty
rozpowszechnione zostaty na duzg skale, m.in.
poprzez opracowanie materiatéw promocyjnych,
organizacje wydarzen, majgcych na celu dzielenie
sie zdobytg wiedzg i doswiadczeniem przez
gtownych beneficjentéw dziatan oraz prowadzenie
biezacej relacji z przebiegu projektu w internecie

i przy wykorzystaniu mediéw spotecznosciowych,
przez co mozliwe byto dotarcie z jego ideg do
szerokiego grona odbiorcow.
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Certyfikacja

Oficjalne potwierdzenie odbytych praktyk

i zdobytych umiejetnosci

W zwigzku z szerokim zakresem dziatan

wpisanych w realizacje projektu, uczestnicy
mobilnosci mieli okazje zdobycia dodatkowych
umiejetnosci, poszerzenia zakresu wiedzy oraz
swoich kompetencji, jeszcze przed rozpoczeciem
gtéwnego dziatania. Aktywne uczestnictwo

w zajeciach/kursach przygotowawczych zostato
uznane wewnatrzszkolnie oraz potwierdzone przez
osoby/instytucje prowadzgce dziatania w ramach
przygotowania jezykowo-kulturowego.

Udziat w samej mobilnosci oraz czas jej trwania
réwniez zostat prawidtowo udokumentowany.
Certyfikaty potwierdzity nabyte kompetencje,
a na korzys¢ samych uczestnikow, zwiekszaja
przejrzystosc i klarownos¢ przyswojonej wiedzy
i umiejetnosci.

Pierwsze z zastosowanych narzedzi europejskich
to certyfikat programowy, podpisany przez
przedstawiciela organizacji przyjmujacej

oraz Dyrektora szkoty, stanowigcy formalne
potwierdzenie odbytej w konkretnym terminie
mobilnosci zagraniczne;.

Po powrocie z mobilnosci, w porozumieniu
z partnerem ustalone zostaty zapisy
w dokumentach Europass-Mobilnos¢. Narzedzie
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to, zawierajgc wykaz nabytych kompetengji,
postuzy absolwentom w przysztosci, podczas
ubiegania sie o zatrudnienie w firmach polskich,
jak i zagranicznych (certyfikaty zostaty bowiem
wystawione w 2 wersjach jezykowych: polskiej
i angielskiej), poswiadczajac nabyte podczas
edukacji szkolnej doswiadczenie.

W procesie ksztatcenia wykorzystywany byt
réwniez Europejski System Transferu Osiggnie¢
w Ksztatceniu i Szkoleniu Zawodowym (ECVET),
stuzacy ocenie nabytych efektow praktyk

zawodowych, za pomoca Indywidualnych Wykazéw

Osiagniec. Partner posiada doswiadczenie

w zakresie stosowania tego systemu, przez co
udzielit szkole niezbednego wsparcia i sprawit, ze
narzedzie to wykorzystane zostato do walidacji

i certyfikacji osiggniec¢ uczestnikow.

Dzieki zdobyciu certyfikatow, uczestnicy projektu
otrzymali realng mozliwo$¢ zaplanowania

swojej przysztej kariery zawodowej oraz obrania
strategicznej sciezki swojego rozwoju na tym polu,
umozliwiajgc poszukiwanie zatrudnienia nie tylko

na rynku lokalnym, polskim, ale takze europejskim,

udowadniajac dodatkowa aktywnos¢ uczniéow na
etapie ksztatcenia w szkole sredniej.

Przystanek Wtochy — Olecko w drodze do Europy!
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Partner
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Futuro e Progresso associazione di promozione sociale

Naszym partnerem w projekcie byto wtoskie
FUTURO E PROGRESSO ASSOCIAZIONE

DI PROMOZIONE SOCIALE z Padwy. Jest
ono prywatng organizacja typu non-profit,
specjalizujgca sie w srodowisku spotecznym
i edukacyjnym, w tym przygotowywaniu

i realizowaniu projektéw edukacyjnych dla
mtodziezy — przede wszystkim uczniow

i studentow.

Zgodnie z wizjg organizacji, ponadnarodowa
mobilnos¢ jest uwazana za jeden z kluczowych
sposobow na zdobycie nowych kompetencji
(wiedzy, umiejetnosci, postaw). Przyczynia sie
do osobistego rozwoju uczestnikow i zwigkszenia
szans na zatrudnienie na europejskich rynkach
pracy. Dlatego gtdwnym celem jej dziatania

jest oferowanie najlepszych programow, tak by
uczestnicy jak najwiecej skorzystali z przyjazdu
do Wtoch, zaréwno w zakresie szkoleniowym, jak
i osobistym.

W szczegolnosci zespét Futuro e Progresso skupia
sie na projektach edukacyjnych, spotecznych

i tworczych. Realizacja catosci dziatan jest mozliwa
dzieki bardzo dobremu potaczeniu efektywnego
planowania i organizacji ze wspotpraca z lokalnymi
przedsiebiorcami oraz instytucjami publicznymi,
m.in. administracjg miejska i szkotami. FeP
wspétpracuje z wieloma podmiotami dziatajgcymi
w regionie, a takze innych czesciach Wtoch,

co pozwala mu na realizowanie réznorodnych
inicjatyw, w tym przygotowywanie i wdrazanie
programow stazy i praktyk zawodowych w takich
dziedzinach jak hotelarstwo, gastronomia,
fototechnika, rolnictwo, le$nictwo i ochrona
srodowiska czy logistyka.

To wszystko sprawia, ze partner wyrdznia

sie bogatym doswiadczeniem w koordynacji

i prowadzeniu réznorodnych projektow oraz stazy
dla mtodziezy, co widoczne byto réwniez przy
wdrazaniu tej wspolnej inicjatywy.

FUTURO
PROGRESSO
—
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Zespot Szkot Licealnych i Zawodowych
w Olecku
ul. Gotdapska 29
19-400 Olecko

+48 87 520 22 51
zsliz.oleckol@gmail.com

www.zsliz.olecko.szkolnastrona.pl



